OMELETTE DEL PAPA’

Ingredienti:

2 uova

4 cucchiai di latte
1 pizzico di sale

1 filo d’olio

Preparazione:

Rompete le 2 uova in una scodella, aggiungete il latte e mentre le sbattete con una
forchetta o frusta, aggiungete del sale. Quando avrete ottenuto un composto
omogeneo, mettete la padella sul fuoco (basso), aggiungete un filo d’olio. Quando
sara caldo, versate il composto e chiudete con il coperchio. A fine cottura, ripiegate a
mezza luna 'omelette. Mettetela su un piatto e decorate in maniera divertente!

BUON APPETITO!!!
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